I. SPECIFIKACE  ZBOŽÍ

	BDP IV
	                         BDP V

	Název komponentu
	Počet ks
	Název komponentu
	Počet ks

	sterilovaný hotový pokrm  300 g

(rajská omáčka s hov. masem a těstovinami)
	1
	sterilovaný hotový pokrm  300 g

(vepřový guláš)


	1

	sterilovaný hotový pokrm 300g

(zadělávaný hrášek) sterilovaný 
	1
	sterilovaný hotový pokrm 300g

(hovězí maso se žampiony)

 
	1

	paštika se sýrem 75 g
	1
	paštika se sýrem 75 g 
	1

	lunchmeat á 125 g - konzerva
	1
	lunchmeat á 125 g - konzerva
	1

	slané sušenky (cracker) 100-150 g
	1
	slané sušenky (cracker) 100-150 g
	1

	sladké sušenky 100-150 g
	1
	sladké sušenky 100-150 g
	1

	džem porcovaný á 20 g
	3
	jam porcovaný á 20 g
	3

	kávový extrakt 2 g
	2
	kávový extrakt 2 g
	2

	čaj porcovaný á 1,5 g
	2
	čaj porcovaný á 1,5 g
	2

	cukr (krystal) porcovaný á 5 g
	8
	cukr (krystal) porcovaný á 5 g
	8

	nápoj multivitaminový      60-65 g
	1
	nápoj multivitaminový       60-65 g              
	1

	instantní nápoj ovocný 40-50 g
	1
	instantní nápoj ovocný 40-50 g
	1

	čokoláda hořká 50 g
	1
	čokoláda hořká 50 g
	1

	žvýkačka (4 ks v balení)
	1
	žvýkačka (4 ks v balení)
	1

	sůl jedlá balená á 2 g
	2
	sůl jedlá balená á 2 g
	2

	ubrousek hygienický osvěžující
	3
	ubrousek hygienický osvěžující
	3

	víceúčelový papír
	4
	víceúčelový papír
	4

	sáček z polyetylénu  20x30 cm
	1
	sáček z PVC (minimálně 20x25 cm)
	1

	návod na ohřívání hotových pokrmů
	1
	návod na ohřívání hotových pokrmů
	1

	seznam komponentů BDP
	1
	seznam komponentů BDP
	1

	vnější obal – karton 250x200x70 mm
	1
	vnější obal – karton 250x200x70 mm 
	1

	pevnostní obal – plastová smršťovací fólie 
	1
	pevnostní obal – plastová smršťovací fólie  
	1

	plastový obal vnější, barva dle ročníku výroby s potiskem nebo etiketou
	1
	plastový obal vnější, barva dle ročníku výroby s potiskem nebo etiketou 
	1

	přepravní obal – karton 445x280x380 mm 
	1
	přepravní obal – karton 445x280x380 mm  
	1

	etiketa přepravního obalu 
	1
	etiketa přepravního obalu 
	1


	BDP VI
	                         BDP VII

	Název komponentu
	Počet ks
	Název komponentu
	Počet ks

	sterilovaný hotový pokrm  300 g

(slepice na smetaně s těstovinou)
	1
	sterilovaný hotový pokrm  300 g

(ďábelské maso s fazolí)
	1

	sterilovaný hotový pokrm 300g

(zadělávané fazolky s vepř. a hov. masem) 
	1
	sterilovaný hotový pokrm 300g

(zeleninové lečo s párkem) 
	1

	tuňák v oleji 80 g
	1
	tuňák ve vlastní šťávě 80 g
	1

	paštika Svačinka 120 g
	1
	vepřové maso ve vl. šť. 125 g 
	1

	sterilovaná zelenina vícedruhová 210 g
	1
	sterilovaná zelenina vícedruhová 210 g
	1

	slané sušenky (cracker) 100-150 g
	1
	slané sušenky (cracker) 100-150 g
	1

	sladké sušenky 100-150 g
	1
	sladké sušenky 100-150 g
	1

	džem porcovaný á 20 g
	2
	jam porcovaný á 20 g
	2

	med 20 g
	1
	med 20 g
	1

	kávový extrakt 2 g
	2
	kávový extrakt 2 g
	2

	čaj porcovaný á 1,5 g
	2
	čaj porcovaný á 1,5 g
	2

	cukr (krystal) porcovaný á 5 g
	8
	cukr (krystal) porcovaný á 5 g
	8

	nápoj multivitaminový      60-65 g
	1
	nápoj multivitaminový       60-65 g              
	1

	instantní nápoj ovocný 40-50 g
	1
	instantní nápoj ovocný 40-50 g
	1

	čokoláda hořká 50 g
	1
	čokoláda hořká 50 g
	1

	žvýkačka (4 ks v balení)
	1
	žvýkačka (4 ks v balení)
	1

	sůl jedlá balená á 2 g
	2
	sůl jedlá balená á 2 g
	2

	ubrousek hygienický osvěžující
	3
	ubrousek hygienický osvěžující
	3

	víceúčelový papír
	4
	víceúčelový papír
	4

	sáček z polyetylénu  20x30 cm
	1
	sáček z PVC (minimálně 20x25 cm)
	1

	návod na ohřívání hotových pokrmů
	1
	návod na ohřívání hotových pokrmů
	1

	seznam komponentů BDP
	1
	seznam komponentů BDP
	1

	vnější obal – karton 250x200x70 mm
	1
	vnější obal – karton 250x200x70 mm 
	1

	pevnostní obal – plastová smršťovací fólie 
	1
	pevnostní obal – plastová smršťovací fólie  
	1

	plastový obal vnější, barva dle ročníku výroby s potiskem nebo etiketou
	1
	plastový obal vnější, barva dle ročníku výroby s potiskem nebo etiketou 
	1

	přepravní obal – karton 445x280x380 
	1
	přepravní obal – karton 445x280x380 
	1

	etiketa přepravního obalu 
	1
	etiketa přepravního obalu  
	1


Na výrobky bude uplatněno státní ověřování jakosti Úř OSKSOJ ve smyslu zákona č. 309/200 Sb. Státní ověřování jakosti bude provedeno v rozsahu a za podmínek, které budou součástí přílohy kupní smlouvy „Požadavky na zabezpečení státního ověřování jakosti“.
Potraviny živočišného původu budou pod přímým dohledem ÚVVetÚ Hlučín.
II. JAKOSTNÍ A TECHNICKÉ POŽADAVKY NA BDP A JEJÍ KOMPONENTY.

Bojová dávka potravin je určena k zabezpečení stravy vojákům stravujícím se podle základní stravní dávky na 1 den (24 hodin), nemohou li být stravování teplou stravou.

· Bojová dávka potravin musí splňovat energetické a výživové (nutriční) hodnoty základní stravní dávky, stanovené vyhláškou MO č. 266/1999 Sb., ze dne 
5. listopadu 1999, o rozsahu a způsobu zabezpečování bezplatného stravování, výstrojních a přepravních náležitostí a o zabezpečování ubytování vojáků z povolání. 
· Splnění požadovaných energetických a výživových (nutričních) hodnot deklaruje dodavatel čestným prohlášením nebo osvědčením akreditované laboratoře v souladu s ustanovením §9 vyhlášky MZd č. 450/2004 Sb., o označování výživové hodnoty potravin. 
Stravní dávka na osobu a den a normy jejich energetických a výživových (nutričních) hodnot podle vyhlášky MO č. 266/1999 Sb.:
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· Potraviny určené do BDP musí odpovídat požadavkům zákona č. 110/1997 Sb. o potravinách a tabákových výrobcích v platném znění a navazujících vyhlášek Ministerstva zemědělství a Ministerstva zdravotnictví ČR v platném znění. Musí  splňovat kritéria dalších právních norem, které upravují požadavky na potraviny. Potraviny musí dále splňovat obecné požadavky na zdravotní nezávadnost určené vyhláškami  Ministerstva zdravotnictví ČR a jakostní požadavky obecně stanovené v komoditních vyhláškách Ministerstva zemědělství. 

· Doba minimální trvanlivosti všech potravinových komponent BDP min. 24 měsíců od data převzetí výrobků vojenskou správou.

· Označení jednotlivých potravin a komponentů v jazyce českém, přiložený seznam komponentů bude v jazyce českém, anglickém a francouzském. Označení zajistit dle zákona č. 110/1997 Sb., o potravinách a tabákových výrobcích a vyhlášky Ministerstva zemědělství č. 113/2005 Sb., o způsobu označování potravin a tabákových výrobků. Přesná specifikace požadavků bude zakotvena do TP pro dodávku. U výrobků vyžadujících návod k použití tento doplnit v českém, anglickém a francouzském jazyce.
· Balení BDP

a) Jednotlivé komponenty BDP (potraviny) jsou  baleny samostatně. Specifikace použitého druhu obalu bude uvedena v TP u jednotlivých výrobků. Obal musí odpovídat požadavkům na předměty a materiály přicházející do přímého styku s potravinami uvedenými v zákoně č. 477/2001 Sb., o obalech a změně některých zákonů (zákon o obalech) ve znění pozdějších předpisů.
Pro balení potravin určených do BDP bude použita lepenková krabice s pevností zabezpečující ochranu při manipulaci, která bude zabalena do barevné folie z  plastového materiálu. Vnější obal BDP bude odpovídat rozměrům 250 x 200 x 70 mm. Hmotnost BDP cca 1 500 g v závislosti na použitém obalovém materiálu. Barva folie bude odlišena rokem výroby a opatřena potiskem (samolepkou). 

HOTOVÉ STERILOVANÉ POKRMY S PŘÍLOHOU A LUNCH MEAT 

Požadavky jsou stanoveny vyhláškou MZe ČR č. 326/2001 Sb.

Hmotnost výrobků:

Hotové sterilované pokrmy s přílohou - hmotnost obsahu (netto) 300 g, hmotnostní tolerance max. +- 15 g.

Lunchmeat o hmotnosti 125 g s hmotností tolerancí +- 5 g.

Balení:

Obal musí chránit potravinu před znehodnocením a znemožnit změnu obsahu bez otevření či změny obalu.

Použitý obal ve tvaru vaničky (u hotových pokrmů), nebo vaničky, kelímku, případně jiného obalu (u lunchmeatu). Obal musí být recyklovatelný a umožnit ohřev.

Senzorické požadavky:

Výrobky musí odpovídat deklarovanému druhu, tj. materiálovému složení nebo charakteru hotového pokrmu a lunchmeatu .

Složení výrobků:

Požadavky na obsah masa jsou stanoveny vyhláškou MZe ČR č. 326/2001 Sb. v příloze č. 4 tab. 8 a 9. U všech výše jmenovaných potravin je povinen výrobce uvést složení výrobku, obsah sušiny (minimálně) a obsah tuku (maximální) a obsah soli (NaCl).

Pro jednotlivé druhy hotových pokrmů a lunchmeatu jsou stanoveny následující závazné chemické hodnoty.

Hotové pokrmy:

1. Obsah sušiny min. 17 %

2. Obsah tuku max. 12 %).

3. Obsah NaCl max. 2 %.

Lunch meat:

· Obsah sušiny min.  35 % 

· Obsah tuku max.     25 % 

· Obsah NaCl max.     2,5 %

Doplňující požadavky:

Pro výrobu hotových pokrmů a lunchmeatu musí být zaručen prokazatelně původ masa z ČR. Při přepravě masa z jiného závodu musí být přeprava masa provázena veterinárním osvědčením. Maso (hovězí nebo vepřové) použité k výrobě hotových pokrmů nesmí být staršího data než 96 hodin po porážce.

PAŠTIKA SE SÝREM

Požadavky na paštiku jsou stanoveny vyhláškou MZe č. 326/2001 Sb., sýr vyhláškou MZe 
č. 77/2003 Sb.

Doplňující požadavky – minimální trvanlivost paštiky se sýrem 26 měsíců od data dodání odběrateli. Tolerance vsadkové hmotnosti +- 5%.

Obal paštiky se sýrem s odpovídajícími funkčními vlastnostmi zabraňujícími deformaci obalu, porušení obsahu při jeho i za ztíženým podmínek uložení a skladování. Použitý obal musí odpovídat požadavkům na zdravotní nezávadnost.

TUŇÁK V Olivovém OLEJI 

Plechová konzerva 80 g s tolerancí vsadkové hmotnosti +- 5%, easy open

Složení výrobku: tuňák 52 g, olivový olej, jedlá sůl

Výrobek musí splňovat platné zákony a navazující vyhlášky Ministerstva zemědělství a Ministersva zdravotnictví ČR a nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES).

TUŇÁK ve Vlastní šťávě

Plechová konzerva 80 g s tolerancí vsadkové hmotnosti +- 5%, easy open

Složení výrobku: tuňák 52 g, vlastní šťáva, jedlá sůl

Výrobek musí splňovat platné zákony a navazující vyhlášky Ministerstva zemědělství a Ministersva zdravotnictví ČR a nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES).

VEpřové maso ve vlastní šťávě

Al obal, 125 g s tolerancí vsadkové hmotnosti +- 5%

Složení výrobku: vepřové maso, drůbeží maso, solící směs, koření

Výrobek musí splňovat platné zákony a navazující vyhlášky Ministerstva zemědělství a Ministersva zdravotnictví ČR a nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES).

PAŠTIKA Svačinka

Al obal, 120 g s tolerancí vsadkové hmotnosti +- 5%

Složení výrobku: vepřová játra, vepřové maso, vepřové sádlo, solící směs, koření

Výrobek musí splňovat platné zákony a navazující vyhlášky Ministerstva zemědělství a Ministersva zdravotnictví ČR a nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES).

Sterilovaná zelenina vícedruhová

Al obal, 210 g s tolerancí vsadkové hmotnosti +- 5%

Složení výrobku: cukrová kukuřice v zrnech, hrášek jemný, červená paprika (hmotnost zeleniny 140 g), cukr, jedlá sůl, pitná voda.

Výrobek musí splňovat platné zákony a navazující vyhlášky Ministerstva zemědělství a Ministersva zdravotnictví ČR a nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES).

TRVANLIVÉ PEKAŘSKÉ VÝROBKY

Základní jakostní parametry jsou stanoveny vyhláškou MZe č. 333/1997 Sb. v platném znění.

Trvanlivé pečivo je možno dodávat jako suchary, crackerové pečivo, nebo extrudované výrobky.

Přípustné záporné hmotnostní odchylky balení:

101 – 250 g   nejvýše  6 %.

Sortiment: sladké i slané trvanlivé pekárenské výrobky.

Balení: tepelně svařený vodotěsný balíček.

Ovocné Jamy

Obecné požadavky jsou stanoveny vyhláškou MZe č. 157/2003 Sb..

Doba min. trvanlivosti je 24 měsíců od data předání odběrateli.

Balení: porcované spotřebitelské balení. 

KÁVA

Káva musí splňovat požadavky komoditní vyhlášky MZe č. 330/1997 Sb. v platném znění. Kávový extrakt rozpustný nebo instantní: obsah kofeinu nejméně 2,5 %, vlhkost nejvýše 5 %.

Balení: porcované spotřebitelské balení. Obal s odpovídajícími bariérovými vlastnostmi garantující senzorické vlastnosti po celou dobu min. trvanlivosti.

Smyslové požadavky na kávový nálev:

Vůně: čistá, kávová až karamelová.

Chuť: hořká, nakyslá, charakteristická až karamelová.

ČAJ

Čaj musí splňovat požadavky komoditní vyhlášky MZe č. 330/1997 Sb. v platném znění.

Druh: čaj pravý, skupina černý, podskupina fermentovaný. Může být použit porcovaný čaj černý (jinak čaj pravý) ve kterém proběhla plná fermentace.

Balení: výrobky musí být zabaleny v dostatečně vodotěsných a nesmáčitelných obalech. Musí vykazovat dokonalé bariérové vlastnosti, které zachovají deklarované jakostní parametry. Dodávky budou realizovány jako porcované balení.

Smyslové požadavky na jakost čaje černého po spaření:

Vzhled – nálev čirý, nebo s mírnou opalescencí až mírným zákalem,

Barva – světle až tmavě hnědá,

Vůně a chuť – charakteristicky čajová, slabě natrpklá, dřevitá,

Fyzikálně chemické požadavky musí odpovídat vyhlášce MZe č. 330/1997 Sb. v platném znění.

CUKR

Dodávky v porcovaném balení á 5 g, druh - cukr extra bílý krystal. Jakostní požadavky na cukr krystal jsou stanoveny v příloze č. 2 k vyhlášce  MZe ČR č. 76/2003 Sb. v platném znění

Balení: vodotěsná, nesmáčitelná hygienicky nezávadná folie.

VITAMINOVÉ  NÁPOJE

Balení: Obaly nesmáčitelné s odpovídajícími bariérovými vlastnostmi - obal musí chránit výrobek proti mechanickému poškození, vlivu vnějšího prostředí tj. vlhkosti, pronikání vnější atmosféry (kyslíku, oxidu uhličitého, dusíku, vlhkosti, cizím pachům apod.)

Povolené záporné hmotnostní odchylky pro jednotlivá balení:

- do  50 g  ( - 10 %)

- do  51 – 100 g  ( - 5 %)

- do  101- 150 g  ( - 5 %)

Složení vitaminových nápojů:

Multivitaminové nápoje – doporučený obsah vitamínů ve 100 g směsi (prášku) musí odpovídat doporučené denní dávce stanovené přílohy k vyhlášce MZd č. 450/2004 Sb. (viz přiložená tabulka 1). 

Tabulka 1: Vitaminy a minerální látky a jejich doporučené denní dávky

	Vitamin nebo minerální látka
	Jednotka
	Doporučená denní dávka

	Vitamin A
	μg
	800

	Vitamin B6
	mg
	2

	Vitamin B12
	μg
	1

	Vitamin C
	mg
	60

	Vitamin D
	μg
	5

	Vitamin E
	mg
	10

	Biotin
	mg
	0,15

	Kyselina listová
	μg
	200

	Kyselina pantotenová
	mg
	6

	Niacin
	mg
	18

	Riboflavin
	mg
	1,6

	Thiamin
	mg
	1,4


Balení vitaminových přípravků doplnit na deklarovanou hmotnost sacharosou, případně jednoduchými cukry jako je glukosa, fruktosa aj. Obsah musí být lehce rozpustný ve studené vodě.

INSTANTNÍ OVOCNÝ NÁPOJ

Požaduje se rozpustný nápojový koncentrát v práškové formě s ovocnou příchutí.

Základní surovinové složení: sacharóza, ovocná příchuť, okyselující složka a částečná fortifikace (doplnění) vitaminy (C vitamin, provitamin A). Druh ovocné příchutě dle deklarace výrobce.

Hmotnost balení (40-50 g). V hmotnosti nápoje je počítáno s přídavkem sacharosy nutné pro dosažení stanovené energetické hodnoty celé BDP. Obsah rozpustný ve studené vodě (objem cca 1 litr).

Balení: vodotěsná, nesmáčitelná hygienicky nezávadná folie.

ČOKOLÁDA HOŘKÁ

Čokoláda musí splňovat požadavky komoditní vyhlášky MZe ČR č. 76/2003 Sb. v platném znění.

Fyzikálně chemické požadavky:

Obsah kakaového másla nejméně 18 % sušiny, obsah tukuprosté kakaové sušiny nejméně 
14 % sušiny, obsah celkové kakaové sušiny nejméně 35 % sušiny, cukr, mléko.

Hmotnost: netto 50 g (povolená záporná hmotnostní odchylka - 5%).

Balení: vodotěsná, nesmáčitelná hygienicky nezávadná folie.

Žvýkačky

Jakostní a další požadavky jsou stanoveny vyhláškou MZe ČR č. 76/2003 Sb. v platném znění.

SŮL JEDLÁ

Dodávky v porcovaném balení á  (2 g). Jedlá sůl musí odpovídat jakostním požadavkům uvedeným v příloze č. 4 k vyhlášce MZe ČR č. 331/1997 Sb., v platném znění.

Balení: vodotěsná, nesmáčitelná hygienicky nezávadná folie.

PAPÍR VÍCEÚČELOVÝ
Víceúčelový papír pro potravinářské účely (zabalení potravin), včetně použití pro osobní hygienu. Rozměry  víceúčelového papíru (ubrousek) cca 32 x 32 cm. Odpovídající legislativě pro odpadové hospodářství (ekologicky odbouratelný).
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				Stravní dávka         (SD)       Přídavek potravin          (PP)		Energ. hodnota		Bílkoviny						Tuky		Kyselina lionová		Sacha ridy		Minerální látky						Vitamíny

								živo čišné		rost linné		celkem								Vápník		Fosfor		Železo		A-ekv. retinolu		B1		B2		P-P ekv. niacinu		C

								kJ		g										mg						mikro g		mg

				SD- základní		14,560		62		55		117		126		11		510		997		1,800		20		1,100		1.7		1.9		23		85






